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La carta el Malcriat esta pensada per passar-s’ho bé al voltant de la taula,
és per aixd que us proposem compartir.

La carta del Malcriat estad pensada para pasarlo bien alrededor de la mesa,
por eso 0s proponemos compartir.

Sandra & Xavi

[@ @elmalcriat



Croquetes Malcriat / Croquetas Malcriat
de pernil iberic amb carpaccio de cansalada curada MaldoNAAO ... 2.50/u€

de jamon ibérico con carpaccio de tocino curado Maldonado

Patates Malcriades / Patatas Malcriadas
amb salsa brava de curri massaman i maionesa de NAaNaMIi tOGarashi ..o 7.95€
con salsa brava de curry massaman y mayonesa de nanami togarashi

Truita de patata trufada / Tortilla de patata trufada ..............eeeecoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeemssseseseeeeeeeesseseesnnnes 13.20€

Espatlla ibérica 100% de gla / Paleta ibérica 100% de bellota
pa de coca torrat amb tomaquet i Oli A'0lIVa ArDEGUING ... eeesesssessmssssssseseeesessssssssssmsssnnn 15.50€
pan de coca tostado con tomate y aceite de oliva arbequina

Pernil de “txuletén” vaca vella / Jamén de chuletén de vaca vieja

amb pa amb toMAQUET @ I'€STil CATAIA ... 24.90€
con pan con tomate al estilo Catala

Pa de coca / Pan de coca

AMD tOMAGUET | Oli A'OlIVA VEIGE EXLIQ ....oooeeeeeeeeeeeeeeereeeeeeeesessseessssssssssessssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssessssssssssessssssssssssssssssssseseees 295€
con tomate y aceite de oliva virgen extra

Aletes de pollastre / Alitas de pollo

glassejades amb salsa DUfalo @ SIHITACNA ... .o ssss e ssssessssasnees 8.00€
glaseadas con salsa buffalo de sriracha

Fingers de cuixa de pollastre / Fingers de muslo de pollo

AMD SAISA A CEIDA | MIOSTASSA .ot s s s s e s s sssesssssssesasesanesasessnssnssanees 9.90€
con salsa de cebolla y mostaza

Pizza turca
amb carn de kebab de pollastre, crema agra de burrata i salsa sriracha amb vinagre de magrana  12.95€
con carne de kebab de pollo, crema agria de burrata y salsa sriracha con vinagre de granada

Ensaladilla russa feta nostra / Ensaladilla rusa hecha nuestra NOU! / NUEVO!

amb patatas red Pontiac, pastanaga, pebrots del piquillo, ou dur, olives verdes, llom de 8.50€
tonyina i maionesa amb el seu oli / con patatas red Pontiac, zanahoria, pimientos del piquillo, huevo duro,

aceitunas verdes, lomo de atun y mayonesa con su aceite

Foie burger NOU! / NUEVO!

carn de vaca madurada, amb la seva demi, formatge comté i foie de la GarrotXa .......cccceeeveverreennen. 12.95€
carne de vaca madurada, con su demi, queso comté y foie de la Garrotxa

Volcano cheese burger NOU! / NUEVO!

carn de femella de vedella amb ceba caramel-litzada, cobertura de crema de formatge cheddar

1 €NCENAIIS AE IDACON CIUIXENT ..ot s s s sse s ssssessessanesseesessssessesaessensansans 12.95€
carne de hembra de ternera con cebolla caramelizada, cobertura de crema de queso cheddar
y virutas de bacon crujiente

Pulled pork croissant
planxat de pa de croissant farcit de pulled pork, gouda fumat i maionesa de xilé chipotle amb mel 9.80€
planchado de pan de croissant relleno de pulled pork, gouda ahumado y mayonesa de chile chipotle con miel

Brioix roll de tartar de tonyina / Brioche roll de tartar de atin

amb guacamole de xili de jalapa i remenat d'OUS A COMTAl ... sssesssssees 14.95€
con guacamole de chili de jalapeno con revuelto de huevos de corral

@elmalcriat



Amanida de primavera amb llagostins / Ensalada de primavera con langostinos NOU! / NUEVO!
canonges, tomaquets xerri, mango, alvocat, tires de poma i suau de salsa rosa amb citrics ........... 11.50€
candnigos, tomates cherry, mango, aguacate, tiras de manzana y suave de salsa rosa con citricos

Moniato / Boniato

cuit 12 hores, stracciatella de BUITata i QVEIANES ... e anen 9.90€
cocido 12 horas, stracciatella de burrata y avellanas

Alberginia amb salsa de miso / Berenjena con salsa de miso
all PIANC | CrUIXENT A€ PAITNESA ..ottt et st s s st saees e 12.90€
ajo blanco y crujiente de parmesano

Burrata de vaca NOU!/ NUEVO!
tomaquets variats, fruita de temporada | PESLO AE NOUS ... ssesessses s saeees 13.30€
tomates variados, fruta de temporada y pesto de nueces

Anxoves / Anchoas
curades amb sal i conservades amb mantega fumada i servides amb coca de vidre ... 11.95€
curadas con sal y conservadas con mantequilla ahumada y servidas con pan de coca de cristal

Tartar de salmé / Tartar de salmén

amb tzatziki de cogombre, IOGUIT i POMI@ QCIAA.. ..t essss e sssssss st sss st sessssessses 12.50€
con tzatziki de pepino, yogur y manzana acida

Musclos amb salsa caribenya / Mejillones con salsa caribefa

amb llet de coco, coriandre, xile groc i aCOMPANYAt A XiIOS ....ovvvurverereerereeiiereeeeee e ssesesssssessssesesens STSE
con leche de coco, cilantro, chile amarillo y acompanado de chips

Gamba de vidre / Gamba de cristal
amb allioli d'all confitat i OU FEITAt @ COITAL ...ttt eee 13.30€
con alioli de ajo confitado y huevo frito de corral

Calamars a I'andalusa / Calamares a la andaluza NOU!/ NUEVQ!
AN SISO LATTAIA A ANET et esees e et staseeses e s eemseeessesasesee st s ssseeaseseae e sesnsenesaseaeneseeaneeeassneasereeastaes 14.50€
con salsa tartara de eneldo

Tallarines saltejades / Tallarinas salteadas
AMD Al T JUNVEIT I TOCS CIEIICS oo s s s s s sssesasssassssessaessanes 12.80€
con ajoy perejil y toques citricos

Pop de roca / Pulpo de roca
amb patates baby aixafades i Oli A'@SPECIES JAPONESES ... eesseees 24.00€
con patatas baby aplastadas y aceite de especias japonesas

Steak tartar de vedella de Girona / Steak tartar de ternera de Girona
amb rovell d'ou, crema agria i nUvol de parmesa sobre cruixent de mMassa brick ... 18.50€
con yema de huevo, crema agria y nube de parmesano sobre crujiente de masa brick

Cachopo
escalopa de vedella amb pomodoro, mozzarella fior di latte i alfabrega ..o 13.50€
escalopa de ternera con pomodoro, mozzarella fior di latte y albahaca

Tataki de Wagyu
amb parmentier de patata trufada i salsa ponzu amb roVell d'OU ... 29.00€
con parmentier de patata trufada y salsa ponzu con yema de huevo

Papada de porc confitada / Papada de cerdo confitada
patata trufada, rovell d’'oU | TOFONA A'ESTIU ...t saenen 17.00€
patata trufada, yema de huevo y trufa de verano

Entrecot de vaca vella / Entrecot de vaca vieja
MNAAUIAT 4O QUGS ..ottt essenes 19.95€
madurado 40 dias



Canelé XL de pollastre i foie / Canelén XL de pollo y foie

amb beixamel trufada, nUvol de parmesa i crema balSAMICA ...

con bechamel trufada, nube de parmesano y crema balsamica
Nyoquis amb crema de ceps / Noquis con crema de setas

FOVEII A'OU | TOFONE A ESTIU oottt ss s ases s s s s ssasssensssssssasssnes

yema de huevo y trufa de verano
Paella melosa

de sepia i GAMIDA A€ PAIAMIOS ...ttt st

de sepia y gamba de Palamds
Arros sec / Arroz seco

de txuleton vaca premium (MIN. 2 PEIS.) . sssssessssesssssssssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssens

de chuletéon vaca premium (min. 2 pers.)

Canelons amb 12 recepta de PAVIA ... sss s sss s

Canelones con la receta de la abuela

Pasta a la bolonyesa a I'estil tradiCional ...

Pasta a la bolonesa al estilo tradicional

Escalopa de pollastre amb Patate@S FOSSES ...t

Escalopa de pollo con patatas rubias

Coco loco

gel, M@ KETIF, PINYA T MNENTA .ttt ss sttt

hielo, lima kéfir, pifia y menta
“Torrija” de Santa Teresa / Torrija de Santa Teresa

caramel-litzada amb fava tonka i gelat de CanYella ...

caramelizada con haba tonka y helado de canela
Espresso Martini

NN COCIKEDT ettt s et a e a s ee st ss s s e s aenesesssssssssssasessssssassensstasssssssnsssesean

Tiramisu

=1 o1 0] 7= OO

Gelat fregit amb semifred de nata / Helado frito con semifrio de nata

coulis de cirera i salsa de caramel amMBD JACK DaNICIS ... ee e eeesees

coulis de cereza y salsa de caramelo con Jack Daniels
Conguito

semifred de cacauets am XOCOIATA | CACAU ..ot ees s ses e ssessees

semifrio de cacahuetes con chocolate y cacao

Choco Glow 43

YV COCIKEDN oot e e s e e e e e s ee e e e e eeeseeeseeaeeeseeasseeeeseasseessenseaesaseaseesnsenseasssmessesasea

Toffee gerds / Toffee de frambuesa

cremos de xocolata blanca amb gerds i escuma de tOffee ...

cremoso de chocolate blanco con frambuesa y espuma de toffee
MiniGin & Royal Bliss

VTN COCIKEDN oot e et ee e e s e e e e e eeeseesseeaeeeseeeeseeeseeeseessseaseeesaseseessseaseaeesmessesasean

Cheesecake cremds / Cheesecake cremoso

AMND 1@ NOSTIA FECEIILA oot e s s e st s sasesas

con nuestra receta
Tatin de poma / Tatin de manzana

TELA DB NMOSAITIES oot st s s s s sasnsaes

hecha por nosotros

Aperitiu i pa - 1.75€ / persona / Aperitivo y pan - 1.75€ / persona

@elmalcriat

19€/persona

............. 8.50€

.............. 795€

.............. 7.50€

6.80€

................ 795€

6.90€

.............. 6.50€

7.50€

................ 7.20€

................ 6.90€

................ 7.10€

................ 5.50€

................ 6.50€

6.50€



VINS DOLGCOS / VINOS DULCES

Moscatell Ochoa ... 3.95€
Garnatxa 12 anys / Garnatxa 12 afios ............ 4.95€
Pedro Ximénez ... 3.90€
Tokaji 3 Puttonyos ............ 5.50€
Vi de gel Gramona / Vino de “hielo” Gramona ... 550€
L
—
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The Malcriat menu is designed to have a good time around the table,
That's why we suggest you share.

La carte Malcriat est pensée pour passer un bon moment autour de la table,
C'est pourquoi nous vous proposons de partager.

Sandra & Xavi

iZ] @elmalcriat



Malcriat croquettes / Croquettes Malcriat
Iberian ham with cured bacon carpaccCio MaldONAAO ...t ssssans 2.50/u€
Jambon ibérique avec carpaccio de lardons de Maldonado

“Malcriadas” potatoes / Pommes de terre "Malcriades"

with brava sauce of massaman curry sauce and nanami togarashi mayonnaise ............... USRS
avec sauce brava de massaman curry et mayonnaise nanami togarashi

Truffled potato omelette / Omelette aux pommes de terre truffées ..., 13.20€
Paleta ibérica 100% de bellota / Jambon ibérique 100% “Bellota”
toasted coca bread with tomato and arbequUiNG OlIVE Ol .....ocovvveeeeeeecceeeeseeeeeeeeeeeeeeeeeeeesssssseeeeeeeessssssessssssss 15.50€

pain de coca grillé avec tomate et huile d'olive Arbequina

Beef "chuletén" jerky ham / Viande “chuletén” séchée de boeuf

with bread and toMAato Catalan STYIE ..ttt sss s 2490€
avec du pain et des tomates a la catalane

Coca bread / Pain de coca
With tomato and eXtra VIirgin OlIVE Ol ... s 295€
a la tomate et a I'huile d'olive extra vierge

Chicken wings / Ailes de poulet
glazed with BUfalo SHFACNA SAUCE ...ttt 8.00€
glacage a la sauce sriracha de buffle

Chicken fingers / Fingers de cuisse de poulet
WITN ONION @NA MUSTAIA SAUGCE ..ot s s

B ; 9.90€
avec sauce a l'oignon et a la moutarde

Turkish pizza / Pizza turque
with chicken kebab meat, burrata sour cream and sriracha sauce with pomegranate vinegar .. 12.95€
avec viande de kebab de poulet, creme sure de burrata et sauce sriracha au vinagre de grenade

Russian salad made our own / Salade russe faite nétre NEW!/ NOUVEAU!

with red Pontiac potatoes, carrot, piquillo peppers, hard-boiled egg, green olives, 8.50€
tuna loin and mayonnaise with its oil / avec pommes de terre rouges du Pontiac,

carottes, piments piquillos, ceuf dur, olives vertes, longe de thon et mayonnaise avec son huile

Foie burger NEW!/ NOUVEAU!

matured beef, with its demi, comté cheese and GarrotXa FOI ..o eeeeeeeeeeeeeeeeeesesessseseeeseee 12.95€
boeuf vieilli, avec son demi, comté et foie de la Garrotxa

Volcano cheese burger NEW!/NOUVEAU!

beef tenderloin with caramelized onions, cheddar cream topping and crispy bacon shavings .. 1295€

filet de boeuf aux cignons carameélisés, garniture a la creme de cheddar et copeaux de bacon
croustillants

Pulled pork croissant

pressed croissant bread stuffed with pulled pork, smoked gouda and chipotle chile mayonnaise with honey 9.80€
pain croissant pressé farci de porc effiloché, gouda fumé et mayonnaise au piment chipotle au miel

Tuna tartar brioche roll / Rouleau brioché au tartare de thon
with jalaperfio chili guacamole with scrambled free-range eggs 14.95€

avec guacamole au piment jalapeno et ceufs fermiers brouillés

@elmalcriat



Spring salad with prawns / Salade printaniére aux crevettes NEW!/ NOUVEAU!
lamb's lettuce, cherry tomatoes, mango, avocado, apple strips and soft pink sauce with citrus 11.50€
mache, tomates cerises, mangue, avocat, lamelles de pommes et sauce tendre rose aux agrumes

Sweet potato / Patate douce
cooked for 12 hours, stracciatella with burrata and NazelNUES ... 9.90€
cuite 12 heures, stracciatella a la burrata et noisettes

Eggplant with miso sauce / Aubergines a la sauce miso
White garlic anNd CriSPY PAIMNESAN ... sssse s ssssesssssesssssessssesssssssssss s s s s ssasesssssesssseness 12.90€
ail blanc et parmesan croustillant

Cow burrata / Burrata de vache NEW!/ NOUVEAU!

assorted tomatoes, seasonal fruit aNd WalNUL PESTO ...
assortiment de tomates, fruits de saison et pesto de noix

13.30€

Anchovies / Anchois
cured with salt and preserved with smoked butter and served with “vidre” coca bread ... 11.95€
séché au sel et confit au beurre fumé et servi avec du pain de coca "vidre"

Salmon Tartar / Tartare de saumon

with cucumber tzatziki, YOGQUIt @Nd SOUTE @PPIE ..o ses s ssessanes 12.50€
avec tzatziki de concombre, yogourt et pomme acide

Mussels with Caribbean sauce / Moules a la sauce caraibe

with coconut milk, cilantro, yellow chile and accompanied by ChiPs ... 9.75€
au lait de coco, coriandre, piment jaune et service avec frites

Crystal shrimp / Crevettes cristallines
with confit garlic aioli and fried fre@-raNGgE ©QQ ... 13.30€
aioli a 'ail confit et ceuf fermier au plat

Andalusian-style squid / Calamar a I'andalouse NEW!/NOUVEAU!
WIEIN QT TAIEAE SBUCE .ottt et e e ee e e ees s e e s e e e s seseaeeaees s seeaseaseaeeseessseaseaseaemsseees 14.50€
avec sauce tartare a l'aneth

Sauteed tellines / Tellines sautées
with garlic and parsley and tOUCNES OFf CITIUS ...t 12.80€
a l'ail et au persil et touches d'agrumes

Rock octopus / Poulpe de roche
with crushed baby potatoes and JapaNESe SPICE Ol ... enssens 24.00€
avec une écrasée de petites pommes de terre et huile aux épices japonaises

Beef steak tartare from Girona / Tartare de steak de boeuf de Gérone
with egg yolk, sour cream and parmesan cloud on crispy brick dough ..., 18.50€
avec jaune d'ceuf, creme sure et nuage de parmesan sur pate a brick croustillante

Cachopo
veal escalope with pomodoro, mozzarella fior di latte and DASIl ... 13.50€
escalope de veau, tomate, mozzarella fior di latte et basilic

Wagyu Tataki
with truffled potato parmentier and ponzu sauce With €gg YOIK ..o 29.00€
avec parmentier de pomme de terre truffé et sauce ponzu au jaune d'oeuf

Pork cheek confit / Joue de porc en confit
truffled potato, egg yolk and SUMIMIET TrUTTIE ... 17.00€
pomme de terre truffée, jaune d'oeuf et truffe d'eté

Beef entrecote / Entrecéte de boeuf
MNATUIEA 4O TAYS .ot e e s s s saes st ees s saneen 19.95€
maturé 40 jours



XL chicken and foie cannelloni / Cannelloni XL de poulet et foie gras
with truffle bechamel, parmesan cloud and balsamic Cream ... 12.90€
avec béchamel truffée, mousse de parmesan et creme de vinaigre balsamique

Gnocchi with cream of mushrooms / Gnocchis 3 la créme de champignons
€99 YOIK aNA SUMIMIET TIUTTIE ittt s s st st sssesss sttt s st enss s 12.80€
jaune d'ceuf et truffe d'été

Paella / Paella moelleux

with cuttlefish and ShriMP frOM PAIAMIOS ... eeevesssssseesssssseseessssssssssssssssssssessessssssssssssssssssssn 18.00€
seiche et crevette de Palamods

Dry rice / Riz sec

premium beef T-bone StEAK (IMIN. 2 POIS.) ....vcevveeiieeneeeveeeiisseeeesssmsisssssesssssssssssssssssssssessessssssssssesssssssssssseees 19€/person
cote de boeuf premium (min. 2 pers.)

Cannelloni With GrandM@a's FECIPE ... 8.50€
Cannellons selon la recette de la grand mere

Traditional style Pasta DOIOGNESE ... ssssssss s sssssssses s ssssss s sssss s ssssss s ssses 795€
Pate avec sauce bolognaise traditionnelle

Chicken escalope With bIoNd POTAtOES ... 7.50€
Escalope de poulet aux pommes de terre frites

Coco loco
ice, lime Kefir, PIN@APPIE NG MINT ..o ss e ssseesss s ss s seessseesssssesenen 6.80€
glace, citron vert, kefir, ananas et menthe

"Torrija" of Santa Teresa / "Torrija" a la Sainte Teresa
caramelized with tonka bean and CiNNAMON ICE CrEAMN ... 795€
carameélisé aux feves de tonka et glace a la cannelle

Espresso Martini
PNVNT COCKEIN ottt ettt ss s s st s s sttt st s s 6.90€

Traditional tiramisu / TraditioNNEle d@ tIraMISU ... st seeseesee s seessesesseeseeseesesseane 6.50€

Fried ice cream with cream semifreddo / Glace frite et son mi froid a la créme
cherry coulis and caramel sauce With Jack DanI€IS ... ssssnsins 7.50€
coulis de cerises et sauce caramel au Jack Daniels

Conguito
peanut semifreddo with chocColate anNd COTOQ ... 7.20€
mi froid de cacahuétes au chocolat et cacao

Choco Glow 43
LRIl Tet = | ST 6.90€

Raspberry toffee / Toffee a la framboise
creamy white chocolate with raspberry and toffee fOam ... senes 7.10€
chocolat blanc crémeux a la mousse de framboise et toffee

MiniGin & Royal Bliss

0 1 YTt = | OO 550€
Creamy cheesecake / Gateau au fromage crémeux
WITI OUE TECIPE oottt A sttt 6.50€

avec notre recette

Apple tatin / Tatin aux pommes
OMMEIMAAE ..o e e sttt s e 6.50€
fait par nous

Appetizer and bread - €1.75 / person / Apéritif et pain - 1,75 € / personne

@elmalcriat



SWEET WINES

Moscatell Ochoa ... 3.95€
Garnatxa 12 years .............. 4.95€
Pedro Ximénez ... 3.90€
Tokaji 3 Puttonyos ............ 5.50€
Gramona Wine "gel" ... 550€
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