
I n c l o u  a i g u a ,  c o p a  d e  v i  o  c e r v e s a  i  p o s t r e  /  I n c l u y e  a g u a ,  c o p a  d e  v i n o  
o  c e r v e z a  y  p o s t r e

1 7 . 5 0 €  
I V A  i n c l ò s  /  I V A  i n c l u i d o .

CAT / CAST

MENÚ

ENG / FR

* M E N Ú  N O M É S  M I G D I A  /  * M E N Ú  S O L O  M E D I O D Í A

"Chuletón" de tomàquet amb papaia, albercoc, alvocat, fruits del 
bosc, maduixa, vinagreta balsàmica i flors

"Chuletón" de tomate con papaya, albaricoque, aguacate, frutos del bosque, 

fresa, vinagreta balsámica y flores

Carpaccio de carbassó amb maionesa de tinta de calamar i oli de 
fruits secs

Carpaccio de calabacín con mayonesa de tinta de calamar y aceite de frutos secos

Parmentier de patata amb carn de perol i ou a baixa temperatura

Parmentier de patata con carne de perol y huevo a baja temperatura

Bombes de la Barceloneta amb pimentó dolç

Bombas de la Barceloneta con pimientón dulce

Raviolis funghi amb salsa de nata i ceba caramel·litzada
Raviolis funghi con salsa de nata y cebolla caramelizada

"Tira Ribs" costella de porc amb salsa barbacoa acompanyat de 
blat de moro i patates fregides

"Tira Ribs" chuleta de cerdo con salsa barbacoa acompañado de maíz y 
patatas fritas

Magret d'ànec de l'Empordà amb salsa de fruits vermells 
(Supl. +4,25€)

Magret de pato del Empordà con salsa de frutos rojos (Supl. +4,25€)

Arròs sec de Pals amb carpaccio de peus de porc i allioli de poma

Arroz seco de Pals con carpaccio de pies de cerdo y alioli de manzana

Planxa Malcriada: entrama de vedella o entrecot de 
femella de vedella de Girona (Supl. +3€)

Plancha Malcriada: entrama de ternera o entrecot de 
hembra de ternera de Girona (Supl. +3€)

Pinya amb crema 

Piña con crema

Brownie de xocolata 

Brownie de chocolate

Cheesecake

Cheesecake

Filet de porc a la planxa amb puré de moniato i salsa de ratafia

Solomillo de cerdo a la plancha con puré de boniato y salsa de ratafía

(Si esculls 2 segons, 
+4€ suplement) / 

(Si escoges 2 segundos,
+4€ de suplemento)

Filet de llobarro a la planxa amb risotto verd i cítrics

Solomillo de lubina a la plancha con risotto verde y cítricos



CAT / CAST ENG / FR

MENU

I n c l u d e s  w a t e r ,  g l a s s  o f  w i n e  o r  b e e r  a n d  d e s s e r t  /  C o m p r e n d  d e  l ' e a u ,  
u n  v e r r e  d e  v i n  o u  d e  b i è r e  e t  d e s s e r t  

1 7 . 5 0 €  
I V A  i n c l u d e d  /  I V A  i n c l u s .

* M E N U  F O R  N O O N  O N LY  /  * M E N U  D U  J O U R  U N I Q U E M E N T

Tomato "chuletón" with papaya, apricot, avocado, berries, strawberry, 
balsamic vinaigrette and flowers

Tomate "chuletón" avec papaye, abricot, avocat, baies, fraise, vinaigrette 

balsamique et fleurs

Zucchini carpaccio with squid ink mayonnaise and nut oil

Carpaccio de courgettes avec mayonnaise à l'encre de seiche et huile de noix

Potato parmentier with perol meat and egg at low temperature

Parmentier de pommes de terre à la viande de perol et œuf à basse température

Barceloneta bombs with sweet paprika

Bombes de la Barceloneta au paprika doux

Funghi ravioli with cream sauce and caramelized onions

Raviolis aux champignons, sauce à la crème et oignons caramélisés

"Tira Ribs" pork rib with barbecue sauce served with corn and 
fries

Côte de porc "Tira Ribs" sauce barbecue servie avec maïs et frites

Empordà duck breast with red fruit sauce (Suppl. +€4.25)

Magret de canard de l'Empordà, sauce aux fruits rouges (Suppl. +4,25€)

Pals dry rice with pork feet carpaccio and apple aioli

Riz sec Pals avec carpaccio de pieds de porc et aïoli aux pommes

Planxa Malcriada: veal entrama or veal entrecote from Girona 
(Suppl. +€3)

Planxa Malcriada : entrama de veau ou entrecôte de veau de Gérone (Suppl. +3€)

Pineapple with cream

Ananas à la crème

Chocolate brownie

Brownie au chocolat

Cheesecake

Cheesecake

Grilled pork fillet with sweet potato puree and ratafia sauce

Filet de porc grillé avec purée de patate douce et sauce ratafia

(If you choose 2 seconds,
+4€ supplement) /

(Si vous choisissez 2 secondes,
+4€ de supplément)

Grilled sea bass fillet with green risotto and citrus fruits

Filet de bar grillé avec risotto vert et agrumes


